
FORMULE LA TOTALE

42 EUROS

Croissant aux amandes / Brioche maison grillée à tartiner / Beurre à la cannelle /
Confiture maison / Fruits de saison / Yaourt grec café, cardamome et granola

1 Café, Cappuccino, thé, chocolat chaud au choix

Speck, figues et crumble au Parmigiano et fenouil sauvage
Lobster roll : Pain brioché farci de homard, mayonnaise au citron confit, 

mangue, céleri, citron vert, piment d’espelette
Oeuf parfait, mousseline de chou-fleur à la fève tonka, chou-fleur en cous-cous et pickles, 

copeaux de fromage de brebis
Sélection de fromages de la Maison Olivier

1 verre de prosecco, vin, biére, jus de fruit au choix`

Glace au chocolat “affogato” au café

FORMULE POUR TOUTE LA TABLE
BOISSONS COMPRISES 

LE BRUNCH



FORMULE ROMA 
28 EUROS

Speck, figues, crumble au Parmigiano et fenouil sauvage
Pappa al pomodoro et petites sardines

Pâtes fraîches au ragoût de poulpe à la tomate

Sélection de fromages de la Maison Olivier / Confiture maison
Coupe de glace à la fleur d’oranger, crumble chocolat et grué de cacao, 

caramel beurre salé et chantilly

FORMULE VEGGIE 
25 EUROS

Houmous de pois chiches, huile au piment d’espelette, pois chiches, 
olives taggiasche et tomates confites

Courge rôtie au miel, burrata AOP, pousses d’épinards et noisettes
Oeuf parfait, mousseline de chou-fleur à la fève tonka, chou-fleur en cous-cous et pickles, 

copeaux de fromage de brebis

Sélection de fromages de la Maison Olivier / Confiture maison
Yaourt grec au café et cardamome, sauce caramel, granola maison

FORMULE PALAIS
35 EUROS

Truite gravlax, sauce yaourt fumé et citron noir, pomme et cebette
Lobster roll : pain brioché farci au homard, mayonnaise au citron confit, 

mangue, céleri, citron vert, piment d’espelette
Effiloché de boeuf braisé à la bière, mousseline de butternut, chou rouge mariné

Sélection de fromages de la Maison Olivier / Confiture maison
Pavlova en verrine aux fruits extotiques et chantilly vanille 

FORMULE ENFANT 
15 EUROS (jusqu’à 12 ans)

 
Sélection de charcuterie italienne

Pâtes fraîches sauce tomate et Parmigiano

Glace chocolat et chantilly vanille

CHOISISSEZ VOTRE FORMULE 

LE BRUNCH

VÉGÉTARIEN
SANS GLUTEN
SANS LACTOSE



ENTRÉES

Speck, figues, crumble au Parmigiano 
et fenouil sauvage, 10
Pappa al pomodoro et petites sardines, 10
Houmous de pois chiches, huile au piment 
d’espelette, olives taggiasche et tomates confites, 10
Courge rôtie au miel, burrata AOP, 
pousses d’épinards et noisettes, 12
Truite gravlax, sauce yaourt fumé 
et citron noir, pomme et cebette, 14

PLATS

Pâtes fraîches au ragoût de poulpe à la tomate, 18
Oeuf parfait, mousseline de chou-fleur 
à la fève tonka, copeaux de fromage de brebis, 15
Lobster roll : brioche farci au homard, mayonnaise 
au citron confit, mangue, céleri, citron vert, 18
Effiloché de boeuf braisé à la bière, 
mousseline de butternut, chou rouge mariné, 18

FROMAGE & DESSERTS

Sélection de fromages de la Maison Olivier, 
confiture maison, 9
Yaourt grec au café et cardamome, s
auce caramel, granola maison, 6
Coupe de glace à la fleur d’oranger, crumble chocolat 
et grué de cacao, caramel et chantilly, 9
Pavlova en verrine aux fruits extotiques 
et chantilly vanille, 9 

À LA CARTE

LE BRUNCH
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pousses d’épinards et noisettes, 12
Truite gravlax, sauce yaourt fumé 
et citron noir, pomme et cebette, 14

PLATS

Pâtes fraîches au ragoût de poulpe à la tomate, 18
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FROMAGE & DESSERTS

Sélection de fromages de la Maison Olivier, 
confiture maison, 9
Yaourt grec au café et cardamome, s
auce caramel, granola maison, 6
Coupe de glace à la fleur d’oranger, crumble chocolat 
et grué de cacao, caramel et chantilly, 9
Pavlova en verrine aux fruits extotiques 
et chantilly vanille, 9 

À LA CARTE
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